WNIOSEK O REJESTRACJE
NAZWY POCHODZENIA / OZNACZENIA GEOGRAFICZNEGO
PRODUKTU ROLNEGO LUB SRODKA SPOZYWCZEGO

I. Dane wnioskodawcy

1. Nazwa lub imig¢ i nazwisko:
Stowarzyszenie Producentow Fasoli w Nowym Korczynie

2. Siedziba i adres lub miejsce zamieszkania i adres:

ul. Krakowska 1,
28-136 Nowy Korczyn

3. Adres do korespondencji:
ul. Krakowska 1,
28-136 Nowy Korczyn
Telefon: +48 601 575 652
Faks: +48 41 37 71 044
E-mail: piekny jas korczynski@op.pl

4. Imig¢ i nazwisko osoby dzialajacej w imieniu wnioskodawcy:
Wiestaw Trela

5. Grupa:
Stowarzyszenie Producentéw Fasoli w Nowym Korczynie. Obecnie skupionych jest w nim
1500 producentow fasoli.

II. Specyfikacja

1. Nazwa:
fasola korczynska

2. Wniosek dotyczy rejestracji:
Nalezy zaznaczy¢ krzyzykiem, czy wnioskodawca ubiega si¢ o rejestracje nazwy podanej w
pkt 1 jako nazwy pochodzenia czy jako oznaczenia geograficznego.

1) nazwa pochodzenia
2) oznaczenie geograficzne X

3. Kategoria:
Grupa - 1.6. Owoce, warzywa i zboza swieze lub przetworzone

4. Opis:

Pod nazwa fasola korczynska moga byC sprzedawane wylacznie suszone nasiona fasoli
wielokwiatowe] ,,Pigkny Jas” miejscowych odmian biczykowych, nazywanych ,Jasiem



Kartowym” (Phaseolus coccineus /syn. Phaseolus multiflorus) przeznaczone do spozycia
przez ludzi.

Charakterystyka fizyczna:

- Barwa biata, typowa dla zdrowych nasion,

- Nasiona duze lub bardzo duze — od 60 do 90 nasion w 100 gramach fasoli, o dtugosci nie
mniejszej niz 18 mm i szerokos$ci nie mniejszej niz 10 mm.

- Bardzo cienka okrywa nasienna,
- Zapach - naturalny, swoisty, bez zapachu plesni, stechlizny i innych obcych zapachow,

- Nasiona czyste, cate, zdrowe, dojrzate, dobrze wyksztalcone, suche bez zanieczyszczen,
niewyschnigte, bez otworéw spowodowanych przez owady, wolne od niebezpiecznych
chordb, nieokazujace jakiegokolwiek pogorszenia lub wzrostu pod wptywem temperatury.

Charakterystyka chemiczna:

- Wilgotno$¢ — nie wigcej niz 18%,
- Zawarto$¢ biatka — nie mniej niz 22%,

Cechy organoleptyczne i kulinarne:

- Bardzo delikatny, tagodny i pozbawiony goryczy smaku,
- Czas gotowania nie przekraczajacy 40 min.,
- Nasiona nie rozsypuja si¢ w wyniku gotowania i sa pozbawione maczystej struktury.

Minimalne wymogi w stosunku do nasion przed zapakowaniem:

nasiona potamane ( potowa calego ziarna) do 0,1 %,
a) nasiona wyschnigte do 0,1%,
b) obca materia do 0,05 % (maksymalna ilo$¢ ziemi 0,02 %),
¢) nasiona zbutwiale i splesniate nie wigcej niz 0,2%,
d) zawarto$¢ nasiona fasoli o nie jednolitej barwie nie wigcej niz 0,6%.

- jednakze w sumie nasiona fasoli, ktore nie spetiaja okreslonych wymagan nie moze by¢
wiecej niz 1,05 % liczonych wagowo.

Zdjecie nr 1

Ziarna fasoli ,,Pigkny Ja$” odmiany biczykowej (,,Ja$ Kartowy”) (Phaseolus coccineus).



5. Obszar geograficzny:

Fasola korczynska moze by¢ wytwarzana w wojewodztwie swigtokrzyskim na obszarze gmin
Nowy Korczyn, Wislica, Solec Zdro6j i Pacandéw w powiecie buskim oraz gminy Opatowiec w
powiecie kazimierskim.

6. Dowod pochodzenia:

1.

Calos¢ procesu produkcyjnego podlega specjalnemu systemowi kontroli. Umozliwia

on catkowite $ledzenie produktu. Chronionym Oznaczeniem Geograficznym: ,,fasola

korczynska” moga by¢ znakowane tylko te produkty, ktére catkowicie spetniaja kazdy

z nastgpujacych warunkow:

a) Zostaly wytworzone na obszarze geograficznym okreslonym w pkt. 5 zgodnie z
opisana metoda produkcji i posiadajace cechy okreslone w opisie;

b) Ich producenci zobowigzali si¢ pisemnie przestrzegaé specyfikacji;

¢) Ich producenci przekazali nizej wymienione informacje do Stowarzyszenia
Producentow Fasoli w Nowym Korczynie.

Producenci, ktorzy chca korzysta¢ z chronionej nazwy sa zobowiazani do zgloszenia
tej informacji do Stowarzyszenia Producentow Fasoli w Nowym Korczynie.

Przekazuja oni stowarzyszeniu informacje o powierzchni i lokalizacji upraw fasoli.
Zmiany w wymienionych informacjach powinny by¢ dokonywane przed 1 marca
danego roku. Producenci, ktérzy po raz pierwszy chca wykorzystywac chroniona
nazwe powinni zglosi¢ si¢ do ww. stowarzyszenia nie pozniej niz do 1 marca danego
roku. W przypadku zgtoszenia checi uczestnictwa lub lokalizacji nowych plantacji -
po terminie, chroniona nazwa moze by¢ wykorzystywana dopiero od nastgpnego roku.

W Stowarzyszeniu Producentéw Fasoli w Nowym Korczynie zawsze powinien
znajdowa¢ si¢ aktualny spis producentéw wytwarzajacych wytwarzaniem ,,fasoli
korczynskiej” oraz aktualna lokalizacja upraw fasoli. Do spisu moze zosta¢ wpisany
podmiot, ktorego dziatki, na ktorych jest uprawiana ,fasola korczynska” nie sa
mniejsze niz 0,20 ha.

Uprawy fasoli otrzymuja numery rejestracyjne (numery dzialek). Skrzynki lub
indywidualne opakowania fasoli oznacza si¢ specjalnymi etykietkami zawierajacymi
odniesienie do miejsca pochodzenia (kod producenta, dat¢ zebrania danej partii).
Dokumenty znajdujace si¢ w stowarzyszeniu oraz u producentdow powinny
zagwarantowac¢ mozliwos¢ odtworzenia historii produktu.

Kazdy z producentéw prowadzi réwniez rejestr, w ktorym zapisuje nastgpujace dane:
- wielko$¢ produkeji, sprzedazy oraz odbiorceg produkceji w danym roku
- powierzchnie i numery dziatek, na ktérych sa uprawy fasoli

Wszystkie podmioty zajmujace si¢ skupem ,fasoli korczynskiej” i dalszym jej
konfekcjonowaniem pod chroniona nazwa musza poinformowa¢ o tym
Stowarzyszenie Producentow Fasoli w Nowym Korczynie. Podmioty te musza by¢ w
stanie wykaza¢ dostawcow, ilo§¢ oraz pochodzenie fasoli, musza tez wykazaé
odbiorcow i ilosci sprzedanej im fasoli. Podmioty te musza by¢ w stanie rowniez
wykaza¢ zwiazek pomigdzy ilo$cia fasoli skupionej a iloscia fasoli sprzedane;.



8. W przypadku, gdy organ kontrolny stwierdzi niezgodnosci, wystepujace cho¢by na
jednym etapie tancucha produkcyjnego, produkt nie bedzie mogt by¢ wprowadzony do
obrotu pod chroniona nazwa. Za niezgodno$§¢ uwaza si¢ rowniez niemoznos¢
wykazania przez podmiot skupujacy i dalej sprzedajacy chroniona fasolg, iz pod
nazwa ,,fasola korczynska” jest sprzedawana chroniona fasola.

9. Producenci sa zobowiazani do spetniania warunkéw okreslonych w pkt 6 ust 1) lit a)
od momentu wystania wniosku o rejestracj¢ do Komisji Europejskiej, producenci sa
zobowiazani do spelniania warunkéw okreslonych w pkt. 6. ust. 1 lit. b) i c), nie
p6ézniej niz trzy miesiace od momentu pierwszej publikacji wniosku o rejestracje w
Dzienniku Urzedowym Unii Europejskie;j.

7. Metoda produkcji:

1. Podloze

Uprawy fasoli musza znajdowac¢ si¢ na obszarze geograficznym okreSlonym w pkt 5 na
glebach kompleksu pszenno-buraczanego, nalezacych do klasy I, II lub III. Optymalne pH
gleby pod uprawe fasoli wynosi od 6,0 do 6,8. Fasola nie moze by¢ uprawiana na glebach zbyt
lekkich oraz zbyt cigzkich, zlewnych.

2. Przedplony
Jako przedplon nie mozna uprawia¢ roslin motylkowych i traw. Najlepsze wyniki uzyskuje sie,
gdy przedplonem jest cebula, pomidory, warzywa kapustne, okopowe i zboza.

3. Siew

Ze wzgledu na panujace na tym obszarze warunki klimatyczne siew fasoli powinien odbywac
si¢ przed 8 maja. Fasole sieje si¢ recznie lub siewnikami (zdjecia nr 2 1 3) do tego
przystosowanymi, w rzgdach. Odleglosci pomigdzy roslinami powinny wynosi¢, co najmnie;j
25 cm. Do jednego dotka wktada si¢ zazwyczaj 3-4 ziarna. Odlegto$¢ migdzy rz¢dami nie
powinna by¢ mniejsza niz 55 cm. Optymalna gigboko$¢ wysiewu powinna wynosi¢ 4-5 cm
dla gleb lzejszych i 2-3 cm dla gleb cigzszych. Bardzo czgsto zaprawia si¢ ziarna przed
siewem. Do siewu wykorzystuje si¢ zazwyczaj wlasny materiat siewny.

Zdjecie nr 2




Mechaniczny siew fasoli.
Zdjecie nr 3

Reczny siew fasoli.

4. Nawozenie

Rodzaj nawozenia i jego dawki zaleza od typu gleby i zawarto$ci w niej substancji
organicznej i jest ustalana indywidualnie przez kazdego producenta. Na glebach ubozszych
zaleca si¢ uprawe fasoli w pierwszym roku po nawozeniu obornikiem w ilosci do 50 t/ha.
Nawozenie musi by¢ wykonywane zgodnie z zasadami dobrej praktyki rolnicze;j.

5. Zabiegi

Waznym zabiegiem przy uprawie fasoli jest jej odchwaszczanie a takze dokarmianie dolistne,
ktore wplywa pozytywnie na jako$¢ uzyskiwanych nasion. Stosuje si¢ wytacznie Srodki
dopuszczone przez Instytut Ochrony Roslin.

6. Zbior i suszenie

Przy cieplej stonecznej pogodzie fasola dojrzewa pod koniec sierpnia lub w pierwszych dniach
wrzesnia. W latach niesprzyjajacych, przy duzych opadach deszczu i chtodnej pogodzie,
dojrzewanie przedtuza sig. Zbior przeprowadza si¢ dwuetapowo. Zbioru dokonuje si¢ poprzez
wycigeie catych roslin. Po wycigeiu ro$lin, nalezy je dosusza¢ na drewnianych koztach
(krosnach). Suszenie to moze odbywa¢ si¢ wylacznie w sposob naturalny w przewiewnym
miejscu na $wiezym powietrzu (zdjgcia 4 1 5). Z jednego hektara uprawy nie mozna zebra¢ wigcej
niz 2 t fasoli.



Zdjegcie nr 4

Suszenie fasoli na krosnach

Zdjecie nr 5

Konstrukcja krosna do suszenia fasoli.



7. Omlot

Wysuszona fasola poddawana jest procesowi mtocenia w celu wytuskania ziaren ze strakow.
Wybdr metody mtdcenia jest w bardzo duzym stopniu uzalezniony od wiedzy 1 umiejetnosci
producenta. Bardzo istotnym czynnikiem wyboru metody mtdécenia jest wilgotnos¢ ziaren
fasoli.

8. Przebieranie

Wymitoécone nasiona nalezy przebra¢ w celu usunigcia ziaren uszkodzonych lub
zdeformowanych. Nasiona przebiera si¢ rg¢cznie. Przebrane nasiona moga by¢ jeszcze
podsuszane.

9. Przechowywanie

Po podsuszeniu nasiona sa recznie sortowane w celu usunigcia ciat obcych, nasion ztamanych
i zniszczonych oraz nasion innych odmian, wktadane do workow i przechowywane w
higienicznych warunkach.

Fasola powinna by¢ przechowywana w pomieszczeniach czystych, suchych, przewiewnych,
wolnych od szkodnikéw i obcych zapachow. W pomieszczeniach przeznaczonych do
przechowywania nasion fasoli zalecana jest wilgotno$¢ powietrza wynoszaca 65% oraz
temperatura nieprzekraczajaca 10°C.

10. Transport
Srodki transportu uzywane do przewozu fasoli powinny by¢ czyste, suche, wolne od
szkodnikéw i obcych zapachow.

Wszystkie podejmowane dziatania i zabiegi opisane w metodzie produkcji wykonywane sa
zgodnie z dobra praktyka rolnicza.

8. Zwiazek z obszarem geograficznym:

Zwiazek Naturalny

Obszar okreslony w pkt. 5. (czyli obszar pigciu gmin: Nowy Korczyn, Wislica, Opatowiec,
Solec Zdroj, Pacanow) potozony jest w poludniowej czgsci makroregionu Niecki Nidzianskiej
oraz na Nizinie Nadwislanskiej. Obszar ten potozony jest w dolinie Nidy wzdhuz rzeki Nidy, a
jego poludniowa czes¢ przy ujsciu Nidy do Wisly.

Obszar ten znajduje si¢ na rozleglym obnizeniu pomigdzy Wyzyna Krakowsko-
Czestochowska, a Wyzyna Kielecko — Sandomierska. Wymienione wyzyny stanowia
naturalng przeszkodg chroniaca region opisany w pkt 5, dzigki czemu panuja tu tagodniejsze
warunki niz na terenach sasiednich. Oprdcz tego, ze obszar jest potozony pomigdzy tymi
wyzynami to takze charakteryzuje si¢ roznicami w wysokosciach wzglednych wynoszacych
powyzej 50 m. Uksztattowanie powierzchni ma istotny wplyw na wiatry wystgpujace na tym
terenie. Przewazaja bardzo stabe, o predkosci ponizej 5 m/sek. Wiatry silne (o predkosci
powyzej 10 m/sek) wystgpuja bardzo rzadko i zazwyczaj w zimie. Slabe wiatry bardzo
sprzyjaja uprawie fasoli. Srednie nastonecznienie na tym terenie trwa okoto 6 godzin dziennie



i jest jednym z wyzszych w catym wojewodztwie swigtokrzyskim. Obszar charakteryzuje si¢
rowniez dosy¢ rozbudowana siecia wodna oparta o Wiste i Nid¢ oraz wysokim poziomem
wod gruntowych. Srednia roczna wilgotnos¢ wzgledna powietrza na tym obszarze wynosi
okoto 79%. Obszar ten charakteryzuje si¢ rowniez ograniczona wielkoscia opaddw, co
znacznie odréznia go od obszaréw sasiednich. Roczna suma opadéw wynosi tu ponizej 550
mm. Gleba na tym obszarze bardzo czgsto charakteryzuje si¢ pH w przedziale od 6,0 do 6,8.
Poczatek wegetacji przypada od 1 kwietnia i trwa ona do 4 listopada. Trwata pokrywa
$niezna zaczyna sig¢ tworzy¢ okoto 24 listopada, a zanika okoto 18 marca. Udziat gleb
dobrych (I, IT 1 III klasy) wynosi 45 % wszystkich gleb.

Fasola jest roslina cieptolubna i wymaga stanowiska stonecznego - ostonigtego od wiatru,
zyznej gleby, przewiewnej, o odczynie lekko kwasnym lub zblizonym do obojgtnego. Obszar,
na ktorym wytwarzana jest ,,fasola korczynska” jest potozony na brzegach rzeki Nidy 1 przy
yjs$ciu Nidy do Wisly (gminy: Nowy Korczyn, Wislica, Opatowiec, Solec Zdrdj, Pacandéw) i
ze wzgledu na panujace tu warunki jest doskonatym miejscem do uprawy i rozwoju fasoli.

Zwiazek Historyczny i Renoma

Fasola w okolicach Nowego Korczyna jest uprawiana od bardzo dawna. Najszybszy rozwoj
produkcji fasoli w okolicach Korczyna zwiazany jest z okresem wylewania Nidy pod koniec
lat 50. ubiegltego wieku. Powodzie te zniszczyly istniejace uprawy. Na zalanych obszarach
zaczgto sadzi¢ masowo fasolg. Najpopularniejsza odmiang fasoli na tym obszarze byl Pigkny Ja$
kartowy biczykowy. Warunki uprawy tej odmiany byly tak dobre i uzyskiwano tu tak dorodne
okazy fasoli, ze odmian¢ pochodzaca z tego regionu zaczgto nazywac ,,fasola korczynska”.
Nazwa pochodzi od nazwy gminy Nowy Korczyn. Uprawy fasoli rozprzestrzenity si¢ na
obszarze, na ktorym mozna bylo uzyska¢ jej odpowiednia jako$¢ i pozadane parametry.
Obszar ten obejmuje obecnie pig¢ gmin: Nowy Korczyn, Wislica, Opatowiec, Solec Zdroj,
Pacanow. Historia upraw fasoli na tym obszarze byla opisywana w wielu publikacjach. W
opracowaniu pt. Uprawa fasoli na nasiona przygotowanym przez Pana inz. Krzysztofa
Szelagowskiego i wydanym przez WOPR Modliszewice w 1988 r. czytamy:

W wojewdodztwie kieleckim najkorzystniejsze warunki do uprawy fasoli istniejq w
jego potudniowej czesci. W poczqtkach lat osiemdziesiqtych blisko 50% areatu
uprawy fasoli catego wojewodztwa znajdowato sie w gminie Nowy Korczyn. Z
tego okoto 80 % powierzchni zasiewow zajmowalta fasola biczykowa — Piekny Jas,
pozostalq czes¢ stanowily odmiany Srednionasienne, takze o nasionach
kolorowych. Taka koncentracja uprawy fasoli na suche nasiona mozliwa byta
dzieki zapewnionym rynkom zbytu, zorganizowanym przez Gminng Spoldzielnie
,SCh” w Nowym Korczynie.

Eksport fasoli z ww Gminnej Spoldzielni wynosit w 1986 r. — 420 ton, 1987 r. —
836 ton. Ostatnie lata wskazujq na dalsze zainteresowanie wzrostem uprawy
fasoli w gminach sqsiednich, a takze w innych rejonach wojewodztwa kieleckiego.

W materialach i publikacjach sa takze omawiane prace nad fasola pochodzaca z rejonu
Nowego Korczyna —np. w ww. opracowaniu pt. Uprawa fasoli na nasiona:



Fasola to jest uprawiana w rejonie Nowego Korczyna od przeszio trzydziestu lat.
Do badan nad fasolq przystgpiono w 1980 r. w Zaktadzie Warzywnictwa IPO-AR
Lublin.

Dluga tradycje uprawy fasoli na opisywanym terenie potwierdzaja rowniez relacje
plantatoréw. Na przyktad Pani Irena Korczak, w swoim gospodarstwie rolnym potozonym we
wsi Pawlow, uprawiata fasolg od 1964 r. Pracowata w GS ,,SCh” w Brzastkowie, ktéra
prowadzita skup tejze fasoli. Po potaczeniu GS Nowy Korczyn skup trwat w dalszym ciagu,
fasola byta wysytana do krajow Zachodniej Europy. Rowniez Pan Edmund Wrdblewski
wspomina swoja pracg na stanowisku kasjera w Banku Spoétdzielczym w Nowym Korczynie,
Kasa w Brzostkowie, od roku 1963 wyplacal ludziom pieniadze za sprzedana fasole Jas
Kartowy. Pan Stefan Jasiak, wieloletni Prezes Zarzadu Gminnej Spotdzielni, wspomina:
Skupem tejze fasoli zajmowata sie Gminna Spotdzielnia ,,SCh” w Nowym
Korczynie i Brzostkowie od 1959 roku. Ja to potwierdzam, gdyz od 1954 roku
rozpoczqtem prace w spotdzielczosci i pracowatem bez przerwy do czasu odejscia
na wczesniejszq emeryture. Co roku obie te spoldzielnie kupowaly fasole tzw.
korczynska w roznych ilosciach, a byto to rocznie 1.500 ton do 2.500 ton, byly tez
lata, kiedy kupowano mniejsze ilosci. Oprocz Spotdzielni fasole kupowaly i kupujq
nadal rozne firmy prywatne. Wedlug mojego rozeznania prywatni handlarze w
tamtych latach kupowali rocznie w granicach 350-500 ton. Ja znam dokladnie
uprawe Fasoli Korczynskiej tzw. Jas Karlowy, poniewaz pracowatem w GS na
roznych stanowiskach, przez 5 lat bylem Glownym Ksiegowym a przez 30 lat
Prezesem Zarzqdu Gminnej Spoldzielni. Dzieki uprawie tejze fasoli przez
rolnikow Gminna Spotdzielnia skupujqc jq osiqgata znaczne zyski a rolnicy mieli
zapewniony zbyt. To, co podaje mogq potwierdzi¢ wszyscy rolnicy nie tylko w
Gminie Nowy Korczyn, ale tez w wojewoddztwie Swietokrzyskim. Po odejsciu na
emeryture od 1994 roku zatozytem rodzinng spotke w Nowym Korczynie i
zajmujemy sie glownie skupem fasoli od rolnikow i jej eksportem w ilosciach 500-
600 ton rocznie.

Zachowaly si¢ rowniez liczne dokumenty dotyczace ,fasoli korczynskiej” i §wiadczace o
uprawie fasoli na tym terenie pochodzace z réznych lat. Dokumenty skupu, kwity dostawy,
druki rozliczenia z rolnikami potwierdzaja m.in. ilosci sprzedanej fasoli oraz ich ceny.

Wymienione dokumenty potwierdzaja, iz produkcja fasoli na tym obszarze byla
zorganizowana i rozbudowana. Dokumenty potwierdzaja rowniez, ze produkt ten wystepowat
na tym obszarze i ze byl on istotnym elementem lokalnej spotecznosci.

Wysoka jakos¢, delikatny smak oraz bardzo dobre warunki uprawy wplywaly na rosnaca
popularno$¢ ,,fasoli kroczynskiej”. Jako$¢ i renoma potwierdzatl wzrastajacy poziom upraw
tego produktu a takze uczestnictwo w licznych konkursach. Popularno$§¢ Renome ,.fasoli
korczynskiej” potwierdza np. otrzymana w 2004 r. pierwsza nagroda ,PERLA” w
ogolnopolskim konkursie Nasze Kulinarne Dziedzictwo. Cale to wydarzenie oraz historia
fasoli zostata opisana np. w Tygodniku Ponidzia z dnia 26 pazdziernika 2004. W artykule
Najlepszy swietokrzyski produkt regionalny czytamy:

SFasola korczynska na Miedzynarodowych Targach Rolniczych Polagra-Farm

2004 w Poznaniu otrzymata ,,PERLE” najwyzszy certyfikat — odznaczenie w skali

Polski w zakresie dziedzictw kulinarnego.



Fasola jest rosling cieptolubngq. Dla tego rodzaju uprawy grunty wzdtuz brzegow
Wisty i Nidy oraz warunki pogodowe panujace w catym cyklu od kietkowania az
po zbiory sprawily, ze produkt ,,od zawsze” tu uprawiano nabywajqc sprawnosci,
doswiadczenia w produkcji. W latach 80. potowa areatu wojewddztwa, na ktorym
byta uprawiana, znajdowata sie na terenie wiasnie gminy Nowy Korczyn. Ale aby
w ostatnim czasie nabrata az takiego — zaskakuje i jednoczesnie bardzo cieszy
gospodarzy ternu, rolnikow parajqcych sie uprawgq, firme ,, Fasolex” zajmujqcq
sie obrobkq i dystrybucjq na rynki nie tylko krajowe.

Cudze chwalimy swego nie znamy, sami nie wiemy, co posiadamy. To okreslenie
Jjak ulat pasuje do naszych polskich gustow, ktore nie bardzo doceniajq wartosé
tego produktu. Zachodni odbiorcy i konsumenci uznajqc jej bogatq wartosé
biatka, witamin z grupy B - odbierajq ja na przystowiowym ,,pniu”, oczywiscie
wymagajq, aby produkt spetniat bardzo rygorystyczne normy UE. To wymusza na
nas odpowiednie ustawienie produkcji, segregacji, dostarczania, pakowania pod
normy...

..stalismy sie jednym z waznych elementow promocyjnych Polski na arenie
europejskiej, co dodaje smaku naszej kapitalnej fasoli. Poczqtkiem tej
dynamicznie rozwijajqcej sie promocji Korczynskiego skarbu byly dziatania Izy
Andruszkiewicz, nauczycielki gimnazjum w Nowym Korczynie, opiekuna
szkolnego Klubu 4 H poszukujqcej wraz z cztonkami klubu, uczniami gimnazjum,
starych babcinych przepisow na przyrzqdzanie fasoli, Matgorzaty Donoch z
WODR Modliszewice, ktore przy wsparciu Wojta Gminy Janusza Gajdy pokazaty
w roku ubiegltym na konkursie w Modliszewicach Korczynskq fasole z miodem,
ziotami, kulki fasolowe smazone w oleju. Oferta przyjeta zostala z ogromnym
aplauzem, chwalona przez smakoszy i — zaowocowala drugim miejscem w
rywalizacji. To sprawito, zZe juz na serio inicjatorki fasolowej ekspansji na stoly
kraju i Europy w Scistej wspotpracy z p. Jasiakiem zabraly sie za poszukiwanie,
odkurzanie wiekowych przepisow dan z fasolq w roli glownej. Firma ,,Fasolex”
dziatajqca na rynku od 1993 roku, zajmujqca sie eksportem gtownie fasoli na
rynek europejski podjeta wyzwanie wiqczenia sie do ekspansji promocyjnej nie
tylko surowca, ale w rownej mierze wytworow przetworzonych, w tym gtownie
potraw z niej wykonanych. [ to byl poczqtek sukcesu potwierdzonego na
tegorocznej Polagrze najwyzszym krajowym certyfikatem z zakresu narodowego
dziedzictwa kulinarnego.

Czy korczynski, regionalny produkt kulinarny z fasolq w roli gtownej moze by¢
prawdziwym hitem eksportowym — wszystko wskazuje, ze tak.

A oto komentarz autora tego artykutu - Pana Roberta Gwo6zdzia:

Jak zapamietatem, moja babcia urodzona w Nowym Korczynie w poczqthku XX
wieku przywiozta ze sobq caly zestaw kulinarny przekazany jej przez jej matke i
babke oparty na fasoli Korczynskiej, raczqc nas, co rusz innymi potrawami z tego
warzywa. Najbardziej jednak zapamietatem w smaku i tresci - kapuste grochem w
dwoch wydaniach — wigilijnej (takiej wynotowanej o niezapomnianym smaku i
aromacie) i nazywatem to ,,sitowej”. Tq drugq babcia przygotowywata specjalnie
w czasie intensywnego wysithu fizycznego przy ciezkich pracach polowych,
budowlanych i innych. Dla mnie — jak pamietam byto to cos wyjatkowego a sit
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miatem rzeczywiscie ,,za dwoch” szybko regemerujq ich ubytek. Poza tym nie
spotkatem od dawna w domowych kuchniach placka fasolowego i kilku jeszcze
innych dan, jakimi moja niezyjaca dzis babcia zaskakiwata w swoim wydaniu. To
wszystko umiata ze stownych przekazow rodzinnych od wielu pokolen i nie moge
sobie darowad, zZe nie sq spisane i nie mozna ich dzis powielac. Moge jedynie
zareczy¢ — wszystkie razem przepyszne, tresciwe i zdrowe. Z calym szacunkiem
odnosze sie do inicjatywy, uporu grupy osob, cztonkow Klubu 4 H w odtwarzaniu
starych przepisow na tradycyjnq Korczynska fasole przetworzong.

Wzmianki o catym konkursie oraz o eliminacjach zostaty opisane réwniez w innym artykule
pt. Potem ¢maga:

KONSKIE. Kulinarnego dziedzictwa regionu nie trzeba sie wstydzic¢. Przeciwnie —
warto siegnqc¢ do kuchni naszych bab¢é i dziadkow. W Konatach odrestaurowanej
bramy modliszewickiego dworu obronnego swoje kulinarne pysznosci pokazali
uczestnicy 1V edycji konkursu ,,Nasze kulinarne dziedzictwo”. Zgloszono 26
potraw przygotowanych wedtug starych receptur. Stoly uginaly sie¢ od kozich
serow, kietbas, staropolskich szynek, spyrokow, podplomykow. Bylo stoisko z
winem gronowym wlasnej produkcji i lekarstwem na wszelki dolegliwosci —
¢émagq.

Jury pod przewodnictwem red. nacz. ,,Modnej Gospodyni” Izabelli Byszewskiej
kilka godzin smakowato potrawy, po czym przyznato miejsca, dyplomy i nagrody.
Potrawy oceniano w kategoriach: produkty i przetwory zwierzece, produkty i
przetwory roslinne, napoje, przetwory mieszane. Pierwsze miejsca w
poszczegblnych klasach zajeli: Kazimiera i Jerzy Grzejszczykowie ze Sniadki w
Gminie Bodzentyn za szynke wiejskq ze spyrkaq; Grupa Producentow Dobry Sad z
Szydtowa za suszonq Sliwke szydtowskq, Magdalena Kaplan z Faliszowic, Gm.
Samborzec za sandomierskie wino gronowe; Zbigniew Zych i Pawel Pigtek z
Buska Zdroju za farsz z fasoli. (...). Nominacjami do ogolnopolskiego konkursu
., Perlty 2004 uhonorowani zostali: Stefan Jasiak i spotka Fasolex z Nowego
Korczyna za fasole korczynskq (...)

»Fasola korczynska” zostala rowniez opisana pod numerem 47 w Katalogu pt. ,Nasze
Kulinarne Dziedzictwo — produkty regionalne i lokalne w Polsce 2004” wydanym przez
Polska Izbe Produktu Regionalnego i Lokalnego.

O renomie i znaczeniu produktu, jakim jest ,fasola korczynska” dla miejscowej ludnosci
$wiadcza m.in. opracowania etnograficzne dokumentujace jego tradycje. Przyktadem moze
by¢ scenariusz Szopki po Parchocku opracowanej w grudniu 1990 i przedstawionej w
styczniu 1991 roku miejscowej publicznosci w remizie strazackiej w Parchocinie w gminie
Nowy Korczyn. Byla to szopka przedstawiana przed dzieci dla miejscowej ludnosci. Jedyne
wzmianki o produktach zywnosciowych, jakie si¢ tam znalazly dotyczyly wiasnie fasoli:

...Rolnik 1
Ach ten urzqd to piekielny stwor
Trzeba mie¢ pieniedzy wor
Chyba to tak bedzie
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Ze traktor kupie na gieldzie
I nasieje fasoli ze szes¢ morg
Zebym tych pieniedzy zebraé mogt.

Rolnik 11
Przywiozt do GS fasoli ze trzy tony
A mial towar wywazony
Lecz wagowy mu wymysla
Ze za mata, Ze za mokra
A, ze stucha¢ byto przykro
Az na koniec poszedt spor
Bo sqsiadowi brakio fasoli wor ...
Opis historii regionu oraz wzmianki na temat znaczenia fasoli w tradycji obszaru mozna
znalez¢ réwniez w innych materiatach np. Domy i dwory, L. Golebiwski, za: www.fasolex.pl :

Zbierajqc przepisy na najstarsze potrawy naszej gminy, a zarazem Ponidzia
zauwazylismy, ze potrawa charakterystyczna dla jednej miejscowosci, mogta by¢
wlasciwie nieznana w drugiej. Typowymi potrawami na pewno jest chleb,
podplomyk, garus, postna kapusta, potrawy z ziemniakow i fasoli. My jednak
chcielismy wybracé potrawe najstarszq i takq, ktora bedzie wykonana z rosliny
uprawianej u nas od bardzo dawna. Od dluzszego czasu zbieramy przepisy na
potrawy z fasoli od mieszkancow naszej gminy.

Za jednq z najstarszych upraw na Ponidziu mozna uzna¢ fasole. O fasoli wiemy,
ze jest ona uprawiana tutaj prawdopodobnie juz od XVI wieku. Fasole Jas
kartowy ( nazywanq nowokorczynskq) zaczeto uprawiac na szerokq skale w latach
70-tych XXw. W widlach Wisty i Nidy. Fasola jest rosling cieplolubng i bardzo
wymagajqcq w stosunku do temperatury. W tej czeSci Ponmidzia wystepuje
mikroklimat charakteryzujqcy sie dtuzszym niz w okolicznych obszarach okresem
wegetacji, wyzszymi Srednimi temperaturami, szczegolnie w miesiqcach
wiosennych. Warunki te sprzyjajq uprawie fasoli Jas. Malo jest obszarow w
Polsce, gdzie urosnie i wyda plon.

W latach 80-tych XXw. Produkcja fasoli na terenie naszej gminy stata sie
glownym zZrodtem dochodow rolnikow. Wydaje sie, ze fasola jest wciqz
niedoceniana jako skitadnik diety. Ma duzo biatka, jest jednym z bogatszych zrodet
witamin z grupy B. Jest sycqca i moze doskonale zastepowac dania miesne.

Potrawq charakterystyczng i wedtug rozmow z naszymi dziadkami i rodzicami
najstarszq z fasoli jest " Kapusta z fasolq". Dawniej chiopi idqc na caly dzien do
pracy zabierali miedzy innymi wiasnie takq potrawe. Dawata im sile do pracy.
Dawniej "Kapusta z fasolq" byta podawana jako zwykly positek, dzisiaj, co raz
czesciej wystepuje na Ponidziu jako potrawa wigilijna. Chcemy biorqc udzial w
promowaniu produktow z fasoli promowac¢ nasz region. Proponujemy swoj
przepis: Nalesniki z fasolq...

.. W wojewoddztwie Swietokrzyskim najkorzystniejsze warunki do uprawy fasoli
istniejq w jego potudniowej czesci. W latach osiemdziesiqtych blisko 50% areatu
uprawy fasoli catego wojewodztwa znajdowato sie w gminie Nowy Korczyn.
Uprawe fasoli mozna uzna¢ za jednq z najstarszych upraw na Ponidziu.
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W celu potwierdzenia renomy produktu, jakim jest ,,fasola korczynska” przeprowadzono
badanie etnograficzne dokumentujace tradycje pochodzenia tego produktu wsrod
mieszkancow opisywanego obszaru. Zgodnie z uzyskanymi wynikami 72% ankietowanych,
do przygotowywania produktéw na bazie fasoli, wykorzystuje fasol¢ pochodzaca z wtasnych
upraw, 15 % uzyskuje je w wyniku wymiany z sasiadami a 13% kupuje fasolg na targu.
Ankietowani zostali rowniez poproszeni o wskazanie potraw do produkcji, ktérych
wykorzystuja fasolg. Wérod wymienionych znalazty si¢ kapusta z fasola, zupa z fasoli, na
sucho / sypko, fasola z przecierem pomidorowym, fasola z miodem, placki z fasola, nalesniki
z fasola, masa marcepanowa, fasolaki, kotlety z fasoli, puree z fasola, fasola po kielecku,
fasola po bretonsku oraz inne. Badano réwniez, w jaki sposob przekazywane sa przepisy
dotyczace przygotowywania fasoli. 39,24 % badanych wskazalo babcig, 34,18 % matke, a
5,06 % prababcig jako Zrodlo przepisow. Na pytanie, kiedy ostatni raz byla przygotowywana
fasola az 78,7 % zaznaczylo, iz byly przyrzadzane w ,ostatnich dniach”. Nalezy réwniez
zaznaczy¢, iz ankietowani podawali rowniez liczne wierzenia zwigzane z fasola np. ze fasola
nadaje si¢ do leczenia, ze trzeba ja miesza¢ drewniana tyzka czy ze fasola moze zastgpowac
potrawy migsne.

Renome i1 znaczenie gospodarcze ,,fasoli korczynskiej” dla opisywanego obszaru obrazuje
liczba cztonkdow Stowarzyszenia Producentow Fasoli w Nowym Korczynie, poziom produkcji
i poziomu upraw fasoli oraz informacje dotyczace eksportu tego produktu.

W ciagu ostatnich 50 lat uprawa fasoli korczynskiej zajmowala znaczace miejsce na rynku
Polskim. Uprawy fasoli korczynskiej osiagnely stalty poziom powierzchni uprawnej i
produkcji. Wiedza, tutejszych rolnikow, dotyczaca zasad uprawy oraz $wietne warunki
klimatyczne pozwalaty na pozyskiwanie produktow wysokiej jakosci. Na opisywanym
obszarze geograficznym jest w sumie 5720 gospodarstw rolnych. Biorac po uwage, ze
Stowarzyszenie Producentow Fasoli w Nowym Korczynie liczy obecnie 1500 czionkow, to
$wiadczy to o duzym znaczeniu uprawy fasoli dla mieszkancow tego regionu.
Charakterystyczne dla tego obszaru jest znaczne rozdrobnienie gospodarstw. Udziat
gospodarstw o areale od 1 do 10 ha, w ogolnej liczbie gospodarstw, wynosi 91 %. We
wladaniu tych gospodarstw znajduje si¢ 75 % wszystkich uzytkdw rolnych na tym obszarze.

Pod nazwa “fasola korczynska”, zgodnie z pkt 4, sprzedawana jest wylacznie fasola ,,Pickny
Ja§” biczykowy (zwana ,,Jasiem Kartowym”) z obszaru okreslonego w pkt 5. Nalezy zwrocic¢
uwage, iz w Polsce uprawa fasoli jest skoncentrowana w trzech miejscach. W okolicach
Nowego Korczyna, w Dolinie Dunajca oraz w okolicach Sandomierza. Renomg ,,fasoli
korczynskiej” na tym obszarze potwierdzaja informacje dotyczace wielkos$ci upraw tejze
fasoli. Szacuje sig, iz z 2500 ha ,,Jasia Karfowego” uprawianego na terytorium calego kraju w
1999 r. az 2375 ha byly zlokalizowane na obszarze opisanym w pkt 5. Prawie 95% catkowitej
powierzchni uprawy tej rosliny byto zlokalizowane w okolicach Nowego Korczyna. Biorac
pod uwagg rozmieszczenie poszczegOlnych gatunkow nalezy stwierdzi¢, iz w przypadku
,,Pigknego Jasia” biczykowego okolice Nowego Korczyna sa niekwestionowanym liderem. W
odniesieniu do wielkosci produkcji, na obszarze okreslonym w pkt 5 (np. w 1999 r.)
wytworzono 4600 t. fasoli korczynskiej. Poréwnujac to z danymi dotyczacymi wielkosci
produkcji w catej Polsce (5000 ton w skali kraju) mozna stwierdzi¢, iz na obszarze tym
wyprodukowano 92 %.

Wielko$¢ uprawy ,,Jasia Karfowego” stanowita na obszarze okreslonym w pkt 5 w 1999 r. az

15 % wszystkich upraw. Sposrdéd 3000 ha zajetych przez uprawg warzyw w wyznaczonym
obszarze geograficznym, 2375 ha zajmuje uprawa ,,fasoli korczynskiej” — ,,Jasia Kartowego”
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biczykowego, co $wiadczy o duzym znaczeniu tej uprawy. Obecnie pod uprawe ,,fasoli
korczynskiej” tylko w Gminie Nowy Korczyn jest przeznaczonych okoto 700 ha .

Renome i wysoka jaskos$¢ ,,fasoli korczynskiej” potwierdza rowniez fakt, iz jest ona z
powodzeniem sprzedawana poza granicami kraju. Np. firma ,,Fasolex” eksportowata ,,fasole
korczynska” w szczegdlnosci na rynek wloski, francuski oraz hiszpanski. Do Wtoch
sprzedawano 40% catego exportu a do Francji i Hiszpanii po prawie 30%. Na uwage
zashuguje réwniez poziom eksportu fasoli korczynskiej, ktory w latach 1994 — 2006 wahat si¢
w zaleznosci od ceny tego produktu i wynosit od 500 do 600 ton.

9. Kontrola:
Nalezy poda¢ nazwe¢ 1 adres oraz zadania organu lub jednostki organizacyjnej,
przeprowadzajacych kontrolg zgodnos$ci ze specyfikacja.

Glowny Inspektor Jakosci Handlowej Artykutow Rolno-Spozywczych
ul. Wspo6lna 30
00-930 Warszawa
Tel:  +48 22 623-29-00
+48 22 623-29-01
Fax: +4822 623-29-98
+48 22 623-29-99

Inspekcja jest odpowiedzialna za kontrole zgodnosci procesu produkcji ze specyfikacja.
Kontrolowane sa zarowno dokumenty potwierdzajace przeprowadzenie odpowiednich dziatan
przez producentow, jak i cechy jakosciowe gotowego produktu.

10. Etykietowanie:

11. Szczegélowe wymagania wprowadzone przez obowigzujace przepisy:
Nalezy napisaé, czy istnieja szczegdélowe wymagania wprowadzone przez przepisy Unii
Europejskiej lub przepisy krajowe dotyczace zglaszanego produktu rolnego Iub s$rodka
SpOZywczego.

12. Informacje dodatkowe:
Nalezy przedstawié, jezeli istnieja, informacje dodatkowe dotyczace zglaszanego produktu
rolnego lub $rodka spozywczego.

13. Wykaz dokumentéw dolgczonych do wniosku:

We wniosku znajduja si¢ odwotania do nastgpujacych materiatdow i publikacji:

1. Uprawa fasoli na nasiona, inz. Krzysztof Szelagowski, WOPR Modliszewice, 1988 r.

2. Najlepszy sSwietokrzyski produkt regionalny, Robert Gwoézdz, Tygodnik Ponidzia, 26
pazdziernika 2004 r.

3. Nasze Kulinarne Dziedzictwo — produkty regionalne i lokalne w Polsce 2004, katalog
Polskiej Izby Produktu Regionalnego i Lokalnego.

4. Szopka po Parchocku — scenariusz, grudzien 1990 r.
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. Potem ¢maga
Domy i dwory, L. Gotebiowski, www.fasolex.pl
. Dokumenty wystawione plantatorom:
- kwit dostawy zb6z, 1962 r.
- druk rozliczenia z plantatorem, 1962 r.
- kwity dostawy zboz, 1966 .
- kwit dostawy zb6z, kwit na obowiazkowe dostawy zb6z, 1971 r.
- kwity dostawy zb6z, 197211973 .
- druk rozliczenia z plantatorem, 1972 r.
- druk — dobrowolne ubezpieczenie fasoli biatej od skutkow przymrozkéw w PZU,
1978 1.
. Opracowanie wynikéw badan etnograficznych dokumentujacych tradycj¢ pochodzenia
produktu regionalnego i tradycyjnego
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JEDNOLITY DOKUMENT

ROZPORZADZENIE RADY (WE) nr 510/2006 w sprawie ochrony oznaczen geograficznych
i nazw pochodzenia

»fasola korczynska”
WE nr:
CHOG [ JCHNP
1. Nazwa
Fasola korczynska
2. Panstwo czlonkowskie lub kraj trzeci
Polska
3. Opis produktu rolnego lub srodka spozywczego
3.1. Rodzaj produktu
Klasa 1.6. Owoce, warzywa i zboza §wieze lub przetworzone
3.2. Opis produktu noszacego nazwe podang w pkt. 1
Pod nazwa fasola korczynska moga by¢ sprzedawane wyltacznie suszone nasiona fasoli
wielokwiatowej ,,Pigkny Jas” miejscowych odmian biczykowych, nazywanych ,Jasiem
Kartowym” (Phaseolus coccineus /syn. Phaseolus multiflorus) przeznaczone do spozycia

przez ludzi.

Charakterystyka fizyczna:

- Barwa biata, typowa dla zdrowych nasion,

- Nasiona duze lub bardzo duze — od 60 do 90 nasion w 100 gramach fasoli, o dtugosci nie
mniejszej niz 18 mm i szerokos$ci nie mniejszej niz 10 mm.

- Bardzo cienka okrywa nasienna,
- Zapach - naturalny, swoisty, bez zapachu plesni, stgchlizny i innych obcych zapachow,

- Nasiona czyste, cate, zdrowe, dojrzate, dobrze wyksztalcone, suche bez zanieczyszczen,
niewyschnigte, bez otworéw spowodowanych przez owady, wolne od niebezpiecznych
chordb, nieokazujace jakiegokolwiek pogorszenia lub wzrostu pod wptywem temperatury.

Charakterystyka chemiczna:

- Wilgotno$¢ — nie wigcej niz 18%,

- Zawarto$¢ biatka — nie mniej niz 22%,
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Cechy organoleptyczne i kulinarne:

- Bardzo delikatny, tagodny i pozbawiony goryczy smaku,
- Czas gotowania nie przekraczajacy 40 min.,
- Nasiona nie rozsypuja si¢ w wyniku gotowania i sa pozbawione maczystej struktury.

Minimalne wymogi w stosunku do nasion przed zapakowaniem:

nasiona potamane ( potowa calego ziarna) do 0,1 %,
¢) nasiona wyschnigte do 0,1%,
f) obca materia do 0,05 % (maksymalna ilo$¢ ziemi 0,02 %),
g) nasiona zbutwiale i sple$niate nie wigcej niz 0,2%,
h) zawarto$¢ nasiona fasoli o nie jednolitej barwie nie wigcej niz 0,6%.

- jednakze w sumie nasiona fasoli, ktore nie spetiaja okre§lonych wymagan nie moze by¢
wigcej niz 1,05 % liczonych wagowo.

3.3. Surowce (wylacznie w odniesieniu do produktéw przetworzonych

3.4. Pasza (wylacznie w odniesieniu do produktéw pochodzenia zwierzecego)

3.5. Poszczegolne etapy produkcji, ktore musza odbywaé si¢ na wyznaczonym
obszarze geograficznym

Na obszarze geograficznym okre§lonym w pkt. 4. powinny odbywac¢ si¢ wszystkie etapy
produkcji fasoli korczynskiej. Uprawy musza znajdowac si¢ na glebach kompleksu pszenno-
buraczanego, nalezacych do klasy I, II lub III. Jako przedplon nie mozna uprawia¢ roslin
motylkowych i traw. Odlegtosci pomigdzy roslinami powinny wynosi¢, co najmniej 25 cm.
Odlegltos¢ miedzy rzedami nie powinna by¢ mniejsza niz 55 cm. Stosuje si¢ wytacznie srodki
chemiczne dopuszczone przez Instytut Ochrony Roslin. Zbioru dokonuje si¢ poprzez wycigcie
calych roslin. Po wycigciu ro$lin, nalezy je dosusza¢ na drewnianych koztach (krosnach). Sa to
drewniane azurowe konstrukcje wykonane przez producentéw na opisywanym obszarze
geograficznym. Suszenie to moze odbywac si¢ wylacznie w sposob naturalny w przewiewnym
miejscu na $wiezym powietrzu. Okres w jakim fasola poddawana jest podsuszaniu jest
uzalezniony od warunkow atmosferycznych panujacych w danym roku, a wybor odpowiedniego
terminu mtdcenia zalezy od umiejetnosci i doswiadczenia lokalnych producentow. Wysuszona
fasola poddawana jest procesowi mtocenia za pomoca kombajnéw z wykorzystaniem sit o
odpowiedniej srednicy otworow. Wymtdcone nasiona nalezy przebra¢ w celu usunigcia ziaren
uszkodzonych lub zdeformowanych. Nasiona przebiera si¢ r¢cznie. Z jednego hektara uprawy
nie mozna zebra¢ wigcej niz dwie tony fasoli. Przebrane nasiona moga by¢ jeszcze podsuszane.
Fasola powinna by¢ przechowywana w pomieszczeniach czystych, suchych, przewiewnych,
wolnych od szkodnikoéw i obcych zapachow.
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3.6. Szczegélowe zasady dotyczace krojenia, tarcia, pakowania, itd.

3.7. Szczegolowe zasady dotyczace etykietowania

4. Zwigzle okreslenie obszaru geograficznego

Fasola korczynska moze by¢ wytwarzana w wojewodztwie swigtokrzyskim na obszarze gmin
Nowy Korczyn, Wislica, Solec Zdrdj i Pacanow w powiecie buskim oraz gminy Opatowiec w
powiecie kazimierskim.

5. Zwiazek z obszarem geograficznym
5.1. Specyfika obszaru geograficznego

Obszar, na ktorym wytwarzana jest fasola korczynska polozony jest w potudniowej czegSci
makroregionu Niecki Nidziafskiej oraz na Nizinie Nadwis$lanskiej. Obszar ten potozony jest
wzdtuz doliny rzeki Nidy, a jego poludniowa cze$¢ przy ujsciu Nidy do rzeki Wisty.

Obszar ten znajduje si¢ na rozleglym obnizeniu pomigdzy Wyzyna Krakowsko-
Czestochowska, a Wyzyna Kielecko — Sandomierska. Wymienione wyzyny stanowia w
naturalny sposob oslaniaja ten region i powoduja, ze panuja tu tagodniejsze warunki
atmosferyczne niz na terenach sasiednich. Opisywany obszar geograficzny charakteryzuje si¢
roznicami w wysokosciach wzglednych wynoszacych powyzej 50 m. Uksztaltowanie
powierzchni ma istotny wplyw na wiatry wystgpujace na tym terenie. Przewazaja bardzo
stabe, o predkosci ponizej 5 m/sek. Wiatry silne o predkosci powyzej 10 m/sek. wystepuja
bardzo rzadko i zazwyczaj w zimie. Srednie nastonecznienie na tym terenie trwa okolo 6
godzin dziennie i jest jednym z wyzszych w calym wojewddztwie sSwigtokrzyskim. Obszar
charakteryzuje si¢ réwniez rozbudowana siecia wodna oparta o rzeki - Wisle i Nide oraz
wysoki poziom wod gruntowych. Srednia roczna wilgotno$é wzgledna powietrza na tym
obszarze wynosi okoto 79%. Obszar ten charakteryzuje si¢ rowniez ograniczong wielko$cia
opadow, co znacznie odrdznia ten obszar od obszaréow sasiednich. Roczna suma opadow
wynosi tu ponizej 550 mm. Gleba na tym obszarze bardzo charakteryzuje si¢ pH w przedziale od
6,0 do 6,8. Okres wegetacji trwa okoto 214 dni.

5.2. Specyfika produktu

Nasiona fasoli korczynskiej charakteryzuja si¢ duza lub bardzo duza wielko$cia (nasiona o
dlugos$ci nie mniejszej niz 18 mm i szerokos$ci nie mniejszej niz 10 mm), cienka skorka oraz
wysokimi walorami kulinarnymi (ograniczony czas gotowania, delikatna konsystencja
pozbawiona maczystego posmaku) oraz sensorycznymi (wyczuwalny stodki smak).

5.3. Zwiazek przyczynowy zachodzacy pomiedzy charakterystyka obszaru
geograficznego a jako$cia lub wlasciwosciami produktu (w przypadku CHNP)
lub szczegdlne cechy jakosciowe, renoma lub inne wihasciwosci produktu (w
przypadku CHOG).

Wyjatkowos¢ fasoli korczynskiej opiera si¢ na szczegdlnych cechach jakie zawdzigcza
specyficznym czynnikom obszaru geograficznego opisanego w pkt. 4 oraz na renomie.
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Czynniki naturalne opisane w pkt. 5.1, w szczegolnosci tagodne wiatry, dobre
nastonecznienie, stosunkowo niski poziom opaddéw, odczyn gleby zblizony do obojetnego
sprzyjaja uprawie fasoli, co w polaczeniu z umiejg¢tnosciami ludzkimi polegajacymi na
suszeniu nasion na krosnach oraz doborze optymalnego terminu mtocenia nasion pozwala na
uzyskanie produktu koncowego odznaczajacego si¢ cechami opisanymi w pkt. 5.2.
Umiejgtnosci lokalnych producentdw polegajace zwlaszcza na suszeniu fasoli na $wiezym
powietrzu, specjalna konstrukcja uzywanych do tego celu stelazy — krosen, zwanych takze
koztami pozwalajaca na bardzo wydajne wietrzenie poszczegdlnych partii suszonej fasoli, co
w potaczeniu z warunkami klimatycznymi panujacymi w okresie suszenia ro$lin w
szczegolnosci, takie jak wysokie nastonecznie, niewielka ilo$¢ opadow i sprzyjajace wiatry
wplywaja na uzyskanie produktu koncowego o wysokich parametrach, a zwlaszcza wptywa to
na pocienienie okrywy nasiennej fasoli korczynskiej.

Wyzsza jakos¢ fasoli korczynskiej potwierdza w szczegbélno$ci badanie sensoryczne
wskazujace na przewagg tej fasoli pod wzgledem smaku i zapachu, struktury i konsystencji
oraz skroconego czasu gotowania sposrod fasoli pochodzacych z innego obszaru
geograficznego. Ponadto, na opisywanym obszarze uksztaltowano specyficzne umiejetnosci
ludzkie przejawiajace si¢ m. in. wprowadzeniem specjalnych metody uprawy (np. siew przed
8 maja) oraz pozyskiwaniem tego produktu (np. specjalne krosna do suszenia ro$lin).

Tradycja uprawy fasoli korczynskiej w opisywanym regionie jest bardzo dluga. Rozwoj
produkcji fasoli w Nowym Korczynie i okolicach zwiazany jest z okresem wylewania rzeki
Nidy pod koniec lat 50. XX wieku. Powodzie te zniszczyly 6wczesne uprawy innych roslin.
Na zalanych obszarach zaczgto uprawiac fasolg. Najpopularniejsza odmiana fasoli na tym
obszarze byly odmiany biczykowe fasoli ,,Ja§ Karlowy”. Warunki uprawy tej odmiany byty
bardzo sprzyjajace, uzyskiwano tu tak dorodne okazy fasoli, o okreslonej specyfice, ze zaczgto ja
nazywac fasolq korczynskq. Dookreslenie geograficzne byto wykorzystywane w celu wskazania i
podkreslenia specyficznej jakosci. Duza koncentracja upraw tego warzywa przetrwata do dzis.
W 1999 r. z szacunkowych 2500 ha fasoli ,,Ja§ Karlowy” uprawianych na catym terytorium
kraju, az 2375 ha byto zlokalizowanych na obszarze opisanym, w pkt. 4, co stanowi 95%
catkowitej powierzchni uprawy tej rosliny.

Zachowaly si¢ roéwniez liczne dokumenty pochodzace =z lat szescédziesiatych i
siedemdziesiatych XX wieku dotyczace fasoli korczynskiej i §wiadczace o uprawie fasoli na
tym terenie i zasadach jej sprzedazy, kredytowania i ubezpieczania. Wymienione dokumenty
potwierdzaja, iz produkcja fasoli na tym obszarze byta zorganizowana i rozbudowana.

Renome fasoli korczynskiej potwierdza rowniez fakt, iz jest ona z powodzeniem sprzedawana
poza granicami kraju. Eksport z jednej z najwickszych firm handlujacych fasolq korczynska
na tym obszarze wahat si¢ od 250 do 500 ton w latach 1994 - 2006. Na podkreslenie zastuguje
réwniez fakt, ze ceny uzyskiwane za fasole korczynskq przewyzszaja $rednio o 30% ceny
uzyskiwane za fasol¢ tej samej odmiany pochodzaca z poza obszaru okre§lonego w pkt. 4.

O renomie fasoli korczynskiej i jej znaczeniu dla lokalnej spotecznosci §wiadcza réwniez
liczne artykuty w prasie, na przyktad: ,,Najlepszy $wigtokrzyski produkt regionalny”, ,,Potem
¢maga” oraz ,,Mamy patent na fasolg”, ktore ukazaty si¢ w ,,Tygodniku Ponidzia”, jak
rowniez ,,Polskie smaki na Praskiej Gieldzie po raz trzeci”’, dwutygodnik ,,Agro Serwis” z
2007 r. Wzmianki dotyczace fasoli korczynskiej pojawity si¢ rowniez w scenariuszu Szopki
po Parchocku przedstawionej przez dzieci w styczniu 1991 roku.
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Wysoka jakos$¢, delikatny smak oraz bardzo dobre warunki uprawy wpltywaly na rosnaca
popularnos$¢ fasoli korczynskiej. Popularno$¢ i renome produktu potwierdzaja wyrdznienia
otrzymywane przez ten produkt, w tym pierwsza nagroda ,,Perta” w ogdlnopolskim konkursie
Nasze Kulinarne Dziedzictwo, w 2004 r.
ODESLANIE DO PUBLIKACJI SPECYFIKACJI
(art. 5 ust. 7 rozporzadzenia (WE) nr 510/2006)

http://www.minrol.gov.pl/DesktopDefault.aspx?TabOrgld=1620&Langld=0
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